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Mycka nidobi a skla

DIHR ELECTRON 400

(®

ELECTRON - PROFESIONALNi PODSTOLOVE MYCKY SKLA A NADOBI
PoZadovali jste vy3si komfort, elektronické Fizeni a stabilni vykon — a my jsme reagovali.
Rada ELECTRON piedstavuje moderni profesiondini podstolové mycky skla a nddobi, které
kombinuji robustni konstrukei s pokro€ilou elekironikou a optimalizovanymi mycimi procesy. Tyto
mycky jsou navrzeny tak, aby bez kompromisd zvlddaly kazdodenni intenzivni provoz v
gastronomii.
Z4dné zbytednosti — pouze to, co skuteéné potiebujete:

+ PIné dvoupldsiova konstrukce z nerezové oceli AISI 304
|zolované dvefe — snizeny hluk a Gspora energie
Hluboce taZend vana se sklonem pro maximdlni hygienu a snadné vyprazdnovéni
Nezdvisld myci a oplachovd ramena s optimalizovanym pritokem
Systém OPTIMAL RINSE pro kvalitni oplach s nizkou spotfebou vody
Elektronické ovlédani s prehlednym displejem
« Moznost vestavby pod barovy nebo kuchyrisky pult
« Volitelné prislusenstvi dle potieb provozu

STANDARTN{ VYBAVA:
Vestavény ddvkovaé detergentu
Vestavény davkovaé oplachového prostredku
VOLITELNA VYBAVA:
DA - automaticky zmékcovaé vody
PS — vypoustéci Cerpadlo
RO - pfipojeni reverzni osmézy
DBE / DDE - peristaltické ddvkovaée chemie
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KONFIGURACE DLE VERZE
Standardni elektronické modely fady ELECTRON jsou vybaveny 4 mycimi programy a jsou uréeny
pro bézny az sttedné intenzivni gastronomicky provoz.
Vybrané verze fady ELECTRON (napf. DA, PS, PLUS nebo Hygiene+) rozsituji zakladni konfiguraci
o dal3i funkce a technologické prvky podle pozadavkd provozu.
My¢ky ELECTRON jsou vhodné pro myti skla, 34lkd, talifd a gastronomického n&éini pfi zachovéni
stabilnich vysledkd a nizké spotieby vody a energie.
TECHNOLOGIE A VYKON
« Elektronicky ovlddaci panel s indikaci myci a oplachové teploty
Optimalizovany oplach OPTIMAL RINSE - konstantni kvalita oplachu
Funkce Soft Start — pozvolny rozbéh myciho erpadla
Nezavisld myci a oplachovd ramena pro rovnomérné pokryti nddobi
Stabilni vysledky myti diky fizenym provoznim teplotém
« Automaticky samodistici cyklus (u elektronickych verzi)
USPORA NAKIADU
« Nizkd spotfeba vody na cyklus
+ Optimalizovany oplach s minimdlni spotiebou chemie
« Dvoupléstové konstrukce — omezeni tepelnych ztrat a hluénosti
« Dlouhd zZivotnost komponent diky kvalitnimu nerezovému provedeni
FLEXIBILITA A INSTALACE
« Kompakini podstolovd konstrukce — idedlIni do bart, kavéren a hotelovych provozd
+ Moznost instalace bez gravitaéniho odtoku (verze s vypoustécim cerpadlem PS)
+ Rychlé myci cykly pro vysokou obratku nddobi
« Sirokd nabidka volitelného prislusenstvi dle typu provozu
HYGIENA A STANDARDY
« Maximdlni hygiena diky fizeni teplot myti a oplachu
« Stabilni oplachové teploty spliujici hygienické pozadavky
« Konstrukce navrzend pro snadné &isténi a ddrzbu
« Vhodné pro profesionélini gastronomické provozy s vysokymi néroky na hygienu
TECHNICKE PARAMETRY:
« Ovladdni: Elektronické
+ Pocet program0: 4 (standardni verze)
« Velikost kose: 400 x 400 mm
« Max. vyska skla: 310 mm
« Max. promér talifd: 310 mm
« Rozméry (§ x h x v): cca 460 x 550-565 x 700-780 mm
« Hmotnost: cca 45 kg
+ Napdjeni - standard: 230V / 1N / 50 Hz
« Napdjeni — multivoltéz (dle konfigurace): 230V / 3 / 50 Hz
400V /3N / 50 Hz
+ Celkovy prikon: 3,05-4,45 kW (dle napéti)
« Teplota myti: 55-65 °C
« Teplota oplachu: az 85 °C
+ Spofreba vody na cyklus: cca 2,0 |
« Konstrukce: PIné dvoupldstovd, nerezové ocel AlSI 304
» Myci ramena: Nerezovd
« Oplachové ramena: Kompozitni
« Filtrace: Dvojity nerezovy filtraéni systém




